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FRÜHSTÜCK

M O R N I N G  B OW L 	
Haferflocken, Apfelspalten, Joghurt, Agavensirup,� 8,50 € 
Beeren, Mandeln, Granola

U N S E R E  B L U M S - F R Ü H S T Ü C K S - E TAG E R E  
(für 2 Personen)	
Mini Mozzarella, Cocktailtomaten, Parma Schinken,	  29,50 € 
Melone, Gurke, Gemüsesticks, Dip, Hummus, Avocado, 
Shrimps, Lachs, Käseauswahl, Blum's Fruchtaufstrich,  
Brötchenauswahl, Butter, Rührei, Speck, Salami, Schinken, 
Glas Riesling Sekt 	

F R Ü H S T Ü C K  B L U M 	
Käsevariation mit Feigensenf, Trauben, Mailänder,	 15,50 € 
Salami, frische Avocado, Parma auf Aroma-Melone,  
Rührei mit Schnittlauch, Bacon, Butter, Blum's  
Fruchtaufstrich, Brotkorb

K Ä S E - F R Ü H S T Ü C K 	
Auswahl an verschiedenen Käsesorten (Bergkäse, 	 17,50 €
Camembert, Gouda, Ziegenfrischkäse mit Feigen  
und Walnüssen), Feigensenf, eingelegter Schafskäse,  
Cocktailtomaten, Butter, Blum's Fruchtaufstrich, Brotkorb

E X P R E S S  F R Ü H S T Ü C K- S P E C I A L

S W I S S  LOV E 	
Gipferli, Bircher-Müsli, Milch-Kaffee� 11,50 € 
oder heiße Schoggi

F R E N C H  K I S S 

Croque Monsieur, Kräuter-Rührei, Caffè mocha� 13,50 €

S PA N I S C H  O L È
Croissant mit Tomate & Käse gratiniert, Tortilla� 14,20 € 
mit Chorizo und Paprika, Cafè con leche

E I E R S P E I S E N

Rührei mit Toast und Butter	 5,80 €
Rührei mit Toast und Butter mit Bacon 	 6,70 €
Spiegeleier mit Toast und Butter 	 5,80 €
Spiegeleier mit Toast und Butter mit Bacon 	 6,70 €
Zwei Eier im Glas mit Toast und Butter 	 6,70 €
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Bei möglichen Allergien, erfragen Sie gerne die Allergenliste bei unserem Personal.
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E X T R A S

Croissant	 1,20 €
Brötchen (Mini, Stk.)	 0,90 €
Belegtes Brötchen mit Wurst und Käse	 3,20 €
Belegtes Brötchen mit Schinken	 3,80 €
Portion Käse	 2,90 €
Portion gekochter Schinken	 3,20 €
Portion Parma Schinken	 4,50 €
Frühstücks-Ei	 1,50 €
Geräucherter Lachs mit Sahne-Meerrettich	 6,50 €
Portion Butter	 1,40 €
Portion Blums Konfitüre	 1,50 €
Portion Nutella oder Honig	 1,50 €
Bircher Müsli nach Dr. Bircher hergestellt	 6,50 €

UNSERE SPE ISEN -AUSWAHL

S U P P E 	
Hausgemachte Kartoffelsuppe, Würstchen	 6,90 €

S A L AT E 	

C A E S A R  S A L A D 	
Romanasalat, Tomate, Ei, Sardellen, Croûtons 	 8,50 €
Frühlingszwiebeln, Speck-Streifen, Parmesan-Dressing
 mit gebratener Hähnchenbrust 	 14,50 €
 mit drei gebratenen Garnelen 	 17,50 €

T H E AT E R  B OW L 	
Rote Beete, Linsen, Avocado, Kürbis-Kerne, Hummus, 	 15,50 €
Cashewkerne-Piment, Karotten & Quinoa

S A N DW I C H E S 	

C L U B  S A N DW I C H 
Hähnchenbrust, Salat, Bacon, Ei, Tomate, Chips	 11,80 €

C R O Q U E  M A DA M E 
gekochter Schinken, Emmentaler, Spiegel-Ei,	 9,80€
Salat-Garnitur

4 5



6 7

P U L L E D - S A L M O N - S A N DW I C H 
Lachs, Sour-Cream, Dill, Gurke, Tomate,	 9,50€
Rote Zwiebeln

 

K L E I N E  G E R I C H T E

KÖ N I G I N - PA S T E TC H E N
kleines Hähnchen-Kalbfleisch-Ragout,	 11,50 €
Champignons, Erbsen, Karotten, Salat-Garnitur

U N S E R  K A L B F L E I S C H - P F L A N Z E R L
Wirsing-Gemüse & Salzkartoffeln	 10,50 €

G E F L Ü G E L- F R I K A D E L L E
Kartoffel-Gurken-Salat	 10,50 €

P E N N E  R I G ATO N I
mit mediterranem Gemüse in Tomatensauce	 9,50 €
gehobelter Parmesan

S PAG H E T T I  B O LO G N E S E
gehobelter Parmesan	 10,50 €

SÜSSE KÖSTLI CHKE ITEN

TO R T E N ,  TÖ R TC H E N ,  K U C H E N  &  TA R T S 	
aus der Kuchen- und Tortentheke nach Wahl 

TORTEN	
Chefsahne	 4,20 €
Profiteroltorte	 4,20 €
Marajuca Mousse	 4,20 €
Brombeer Manjari	 4,20 €
Mango Kokos	 4,20 €
Tiramisu	 4,20 €
Carrot Cake	 4,50 €
Spanische Vanille	 4,20 €
Sachertorte	 4,20 €
Prinz von Hessen Torte	 4,20 €	
Himbeerbaiser	 4,20 €
Zitronenbaiser	 4,20 €
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TÖ R TC H E N
Himbeertörtchen 	 6,90 € 
Erdbeertörtchen 	 5,50 €
Joghurttörtchen	 4,90 €
Nusstörtchen	 4,90 €
Schokoladentörtchen	 4,90 €
Frankfurter Kränzchen	 5,50 €

KUCHEN & TARTS	
Käsekuchen	 3,90 €
Käse Kirsch	 3,90 €
Käse Mohn Birne	 3,90 €
Schwedischer Apfel	 3,90 €
Badischer Apfel	 3,90 €
Mohnkuchen	 3,90 €
Schmandkuchen	 3,90 €
Erdbeer-Schokoladentarte	 5,50 €
Obsttarte	 5,50 €
Portion Sahne	 1,20 €

E I S S P E Z I A L I TÄT E N

Eis-Kaffee	 5,90 €
Eis-Schokolade	 5,90 €
Iced Coffee	 5,50 €
Iced Coffee, Amaretto	 5,50 €
Iced Calamansi, Sekt	 6,50 €
Iced Baileys, Vanilleeis	 6,50 €

B L U M S - G O U R M E T- E I S

Himbeere
Original-Beans-Schokolade
Bourbon-Vanille
Piemonteser Haselnüsse
Tiramisu
Sorbets
Je Kugel Eis	 2,50 €
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GETRÄNKE
U N S E R E  R O N N E F E L DT-T E E - AU S WA H L  
( Kännchen loser Tee)

S C H WA R Z E R  T E E 	 5,20 €	
- �Darjeeling Summer Gold – Schwarztee mit einer 

blumigen Eleganz
- Earl Grey – Aromatisierter Schwarztee mit Bergamotte
- Assam Bari – Schwarztee mit kräftig malzigem 

Geschmack
- Masala Chai – Kräftiger Assam mit Gewürzen

G R Ü N E R  T E E  	 5,20 €
- Green Dragon – Grüntee ohne Aroma
- Morgentau – Aromatisierter Grüntee mit Mango-

Zitronengeschmack

W E I S S E R  T E E  	 5,20 €
- White Yunnan Silver Tips – Weißer Tee mit 

feinblumigem, lieblichen Aroma

K R ÄU T E R T E E  	 5,20 €
- Ayurveda Herbs Ginger – Wellnesstee mit Ingwer, 

Zitronengras und Zitronenverbene
- Rooibos Tee mit cremig-sanftem Vanille-

Orangengeschmack
Pfefferminztee im Glas mit frischer Minze	 3,50 €
Chai Latte (Milchtee mit Gewürzen)	 4,20 €
Heiße Zitrone	 3,20 €

U N S E R E  K A F F E E - S P E Z I A L I TÄT E N
Wacker's Kaffee aus der Familienrösterei in Frankfurt

Kaffee, Tasse	 2,90 €
Kaffee, große Tasse 	 3,50 €
Kaffee, entkoffeiniert	 2,90 €
Kaffee, große Tasse, entkoffeiniert 	 3,50 €
Cappuccino mit Milch	 3,60 €
Milchkaffee	 3,90 €
Latte Macchiato	 3,90 €
Espresso	 2,30 €
Espresso doppio	 3,20 €
Espresso Macchiato	 2,60 €

A LT E R N AT I V E  M I LC H S O R T E N
Hafermilch 	 zuzüglich  0,30 €	
Laktosefreie Milch 	 zuzüglich  0,30 €
	

S C H O KO L A D E N T R ÄU M E

Trinkschokolade Celaya	 5,20 €
Trinkschokolade Celaya mit Sahne	 5,50 €
Weiße, heiße Schokolade mit Milch	 4,50 €
Weiße, heiße Schokolade mit Espresso	 6,20 €
Weiße, heiße Schokolade mit Eierlikör	 7,20 €
Irish Coffee Kaffee mit 4 cl Whisky und Sahne 	 6,90 €
Heiße Milch mit Honig	 3,20 €
Kalte Milch	 3,20 €
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S O F T- D R I N K S
Frisch gepresster Orangensaft (0,2 l)	 4,90 €
Bergapfelsaft & Apfelminze von Kohl (0,2 l)	 5,50 €
Bergapfelsaft & Karotte von Kohl (0,2 l)	 5,50 €
Coca Cola (0,2 l)	 2,90 €
Coca Cola Light (0,2 l)	 2,90 €
Trauben-Brause von Eva Fricke (0,2 l)	 6,50 €
Proviant Zitrone Ingwer (0,33 l)	 3,90 €
Proviant Rhabarber (0,33 l)	 3,90 €
Iced Tea Peach Thousand Islands (0,33 l)	 3,90 €
Iced Tea Peppermint Thousand Islands (0,33 l)	 3,90 €
Wiesbadener Wasser still/medium (0,25 l)	 2,90 €		
Wiesbadener Wasser still/medium (0,5 l)	 3,90 €
Bitter Lemon (0,2 l)	 3,50 €
Tonic Water (0,2 l)	 3,50 €

B I E R E
Tegernseer, hell (0,5 l)	 5,20 €
Bitburger alkoholfrei (0,33 l)	 3,50 €
Bitburger Radler 0,0 (0,33 l)	 3,50 €
Franziskaner Hefeweizen (0,5 l)	 4,70 €

W E I N E 	
Riesling QbA trocken (0,2 l)	 6,00 €
Grauburgunder trocken (0,2 l)	 6,00 €
Weißweinschorle (0,2 l)	 5,50 €

Primitivo (0,2 l)	 8,00 €
Rosé (0,2 l)	 5,50 €

S E K T
Fürst von Metternich, Riesling-Sekt, Glas (0,1 l) 	 5,90 €
Fürst von Metternich, Riesling-Sekt, Flasche (0,75 l) 	 35,00 €
Fürst von Metternich, Rosé-Sekt, Glas (0,1 l) 	 5,90 €
Fürst von Metternich, Rosé-Sekt, Flasche (0,75 l) 	 35,00 €

C H A M PAG N E R
Ayala Brut Majeur Flasche (0,375 l) 	 38,00 €
Ayala Brut Majeur Flasche (0,75 l) 	 72,00 €
Ayala Rosé Majeur Flasche (0,375 l) 	 40,00 €
Ayala Rosé Majeur Flasche Flasche (0,75 l) 	 80,00 €

S P I R I T U O S E N
Fernet Branca (2 cl)	 2,90 €
Campari (5 cl)	 4,90 €
Campari-Orange	 7,90 €
Aperol Spritz	 7,90 €
Campari-Soda	 5,90 €
Gin & Tonic	 7,90 €
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WOHER WIR KOMMEN –  
WAS WIR MACHEN –  
WOFÜR WIR STEHEN –  
WORUM ES UNS GEHT
	         

1878, in demselben Jahr, in dem Renoir mit der Arbeit 
an seinem Gemälde „Der Frühstückstisch “ begann 
und die Wirtschaft mit den Folgen eines großen Bör-
senkrachs kämpfte, wurde in Wiesbaden das Café 
Blum gegründet. Zu der damaligen Zeit war das ein 
mutiger Schritt, der einen starken Unternehmergeist 
verriet. Dieser Geist prägt uns bis heute. Wir kennen 
unsere Mission, wir wissen, was wir wollen, und wir 
haben eine klare Vision davon, worum es uns geht.

Wir sind ein leidenschaftlich guter GASTGEBER, denn 
wir dienen Menschen und halten köstliche Leckereien 
für sie bereit. Die Palette unserer Köstlichkeiten reicht 
von schmackhaften Getränken und raffinierten Prali-
nés über feine Torten bis zu herzhaften Delikatessen. 

Unser Anliegen ist ein ganzheitlicher und umfassen-
der GENUSS für alle Sinne. Wir wissen, dass Genuss 
den Menschen an Leib und Seele wohltut und sie 
energetisiert und kräftigt. Wir wollen, dass unsere 
Gäste nicht nur die von uns kreierten Köstlichkeiten 
genießen, sondern auch das Ambiente und den Ser-
vice unseres Cafés. 

Um unseren Kunden ein Höchstmaß an Genuss zu  
ermöglichen, legen wir größten Wert auf QUALITÄT. 

Wir sind glücklich, wenn wir dem Wohlbefinden von 
Menschen einen DIENST erweisen können. Auf diese 
Weise wirken wir positiv auf unsere Gesellschaft. 
Menschen, die qualitätsvolle Produkte genießen, 
bringen sich frohgemut in die Gesellschaft ein und 
gehen sorgsam mit anderen Menschen und der  
Natur um.  

„JE MEHR MAN ANDEREN DIENT, UMSO 
MEHR FREUDE EMPFINDET MAN ...“
LEO N. TOLSTOI
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U M U N S E RE N KU N D E N E I N  
H Ö C H S T M A S S A N G E N U S S  

ZU ERMÖGLICHEN, LEGEN  
WIR G RÖS S TE N W E RT  

AU F Q UA LITÄT.  

Wilhelmstrasse 60
65189 Wiesbaden

Tel. 0611 300007 I Fax. 0611 300006
E-Mail: blum@cafe-blum.de

www.cafe-blum.de

WIESBADEN




